
POUR VOS RÉSERVATIONS

Noël avant le 13 décembre 2025
Nouvel An avant le 20 décembre 2025 

Afin de diminuer le temps d’attente 
à l’enlèvement et éviter la manipulation 
d’argent liquide, nous vous demandons 

de verser à l’avance sur le compte 
le montant total de votre commande 

 
IBAN BE 71 3631 9859 1069

BIC BBRUBEBB
!! Communication obligatoire !!

(Uniquement votre nom et numéro de commande 
que vous recevrez à la réservation)

Merci de ramener la preuve de paiement 
le jour de l’enlèvement pour plus de facilité

Renseignement et/ou commande
Merci de nous contacter au 0499/639300

 
ENLÈVEMENT

Chaussée de Saint-Amand, 204 
7521 Chercq (en bas de l’hôpital IMC)

Le mercredi 24 décembre de 10 à 15h 
Le mercredi 31 décembre de 10 à 15h

Durant tout le mois de décembre, il sera  
possible de venir retirer vos commandes 

de bûches le samedi matin 
(Excepté samedi 27)

Merci de le préciser à la réservation
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INFO@ATELIERSAVEURS.BE



NOS BÛCHES GLACÉES
Taille unique 5/6pers au prix de 25€

BÛCHE GOURMANDE 
Glace pop-corn caramélisé

Glace poire (vergers de Brunehaut) 
Cœur caramel aux noix de pécan

BÛCHE COOKIES 
Glace cookies et vanille de Madagascar

Meringue italienne onctueuse

BÛCHE COCO MACCHIATO 
Glace coco vanille de Madagascar

Glace coco café latte caramel 

(Sans : lactose, gluten, fruits à coques, arachide)

BÛCHE DECOUVERTE 
Glace praliné-amande

Glace orange et baies d’argousier
Cœur caramel-crumble

BÛCHE MÈRE NOËL 
Parfait glacé framboise-violette
Cœur glace vanille meringuée 

(Sans : gluten, fruits à coques, arachide)

Décors et présentations sujets à légères modifications.

ENTREMETS GLACÉS

- Sorbet orange « Spritz Catimini Gervin »
- Sorbet pêche « Cava »  
- Sorbet citron badiane (anis étoilé) 
- Sorbet litchi-citron vert
- Sorbet poire et fêves de Tonka

SORBETS ET GLACES SUCRÉS-SALÉS

- Sorbet Pomme estragon
- Sorbet gravlax (accompagnement saumon) 
- Sorbet orange piment d’Espelette
- Glace pain d’épices et fleur de sel
- Glace chicons braisés cassonade
- Glace tomate séchée et basilic

Sébastien, Anne-Catherine et Carl vous souhaitent d‘ores et 
déjà de joyeuses fêtes de fin d‘année.

7,50€ / 0,5l

7,00€ / 0,5l

ATELIER SAVEURS C’EST AUSSI

Une sélection de glaces et sorbets spécialement 
développée pour sublimer votre repas…

WWW.ATELIERSAVEURS.BE �T. +32 (0)499 63 93 00


